


Taller de cocina gallega

Queso con membrillo
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Mejillones cocidos
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Cada persona del grupo es un numero: uno, dos, tres, cuatro, cinco
y seis.

El nuUmero uno corta el pimiento verde y lo echa al cuenco.
El numero dos corta la cebolla roja y la echa al cuenco.

El nUmero tres corta el huevo cocido y lo echa al cuenco.
El nUmero cuatro echa el rape.

El numero cinco corta el perejil y lo echa al cuenco.

El nUmero seis echa ias gambas.

El nUmero uno echa los mejillones.
El numero dos echa el aceite.

El nUmero tres echa el vinagre.

El nimero cinco echa la sal.

El nUmero cuatro prueba la mezcla.
El nUmero seis rectifica y anade lo que falta.




Se reserva el salpicon
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Cogemos uha rebanada de pan
Colocamos una loncha de queso encima
Colocamos un trozo de membrillo encima
Y otra vez




