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Receita de Torta de tres leches

A torta tres leches é uma sobremesa latino-americana indicada para qualquer festa ou
celebração, e que decorada com merengue e fruta, se torna verdadeiramente tentadora! Ganhou
esse nome devido ao fato de levar três tipos de leite em seu preparo, incluindo o delicioso leite
condensado. Confira abaixo o passo a passo dessa torta tres leches e delicie-se!

5 convidados

45m

Sobremesa

Dificuldade média

Características adicionais: Custo econômico, No forno, Receitas da Venezuela

Ingredientes para fazer Torta de tres leches:

Para a torta:

 Avaliação: 5 (1 voto)  1 comentário
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 200 gramas de manteiga em
temperatura ambiente

 5 unidades de ovos
 1 xícara de açúcar (160 gramas)

 2 xícaras de farinha de trigo (280
gramas)

 2 colheres de chá de fermento em pó

 1 xícara de leite (240 mililitros)

Para o creme de tres leches:
 1 lata de leite evaporado
 1 lata de leite condensado

 1 xícara de leite (240 mililitros)
 1 cálice de conhaque

Para o merengue:
 1 caixa de creme de leite fresco

 açúcar de confeiteiro

Também lhe pode interessar: Bolo tres leches original

Como fazer Torta de tres leches:
A primeira coisa a fazer para preparar essa torta de tres leches é bater a manteiga com o
açúcar. Em seguida acrescente os ovos um a um e a farinha aos poucos, intercalada com o

leite. Mexa até que todos os ingredientes se incorporem e adicione o fermento no final.

Transfira a massa para uma forma sem buraco central, untada e enfarinhada, e leve a assar
no forno pré-aquecido a 180ºC por 30 a 45 minutos. A massa da torta estará pronta quando,

ao espetar um palito, este sair limpo. Retire do forno e deixe esfriar.
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3 Para fazer o creme de três leites, coloque no liquidificador o leite evaporado e o
condensado, junto com o conhaque e o leite normal. Bata até misturar bem.
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4 Quando o bolo estiver à temperatura ambiente, desenforme e corte pela metade, de forma a
obter duas camadas. Verta metade da mistura anterior sobre a camada base e o restante

sobre a camada do topo. Monte de novo e deixe que o creme seja absorvido pelo bolo.

Dica: Se não quiser cortar o bolo a metade, pode simplesmente picá-lo com um garfo ou palito e
regar a calda sobre ele.
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Finalmente, para preparar o merengue bata o creme de leite em ponto neve e acrescente
açúcar de confeiteiro a gosto, até ficar brilhante.

Cubra a torta de tres leches com o merengue e decore com fruta fresca (tradicionalmente
usam-se frutas vermelhas). Está pronta a servir e deliciar todos! Bom apetite e diga-nos o

que achou.
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Se você gostou da receita de Torta de tres leches, sugerimos que entre na nossa categoria de
Receitas de Bolos decorados. Também pode visitar uma lista com as melhores receitas
venezuelanas.

Implantes dentários | Links patrocinados | Patrocinado

Pare de esconder seu sorriso, nós o ajudaremos a torná-lo encantador.

Testar

Villas en Dubái | Enlaces patrocinados | Patrocinado

Los precios de los apartamentos en Dubái podrían sorprenderte

Tras adelgazar, Steven Seagal está delgadísimo y parece un modelo

Imagem: elisson1.blogspot.pt

Partilhar em: PARTILHAR

https://www.tudoreceitas.com/receitas-de-bolos-decorados-5901/
https://www.tudoreceitas.com/receitas-venezuelanas
https://flarequick.com/cf/r/642733ed3a8aa70012a6ee5e
https://popup.taboola.com/es/?template=colorbox&utm_source=linktomedia-tudoreceitascom-br&utm_medium=referral&utm_content=thumbs-feed-01-delta:Below%20Article%20Thumbnails%20|%20Card%201:
https://trc.taboola.com/linktomedia-tudoreceitascom-br/log/3/click?pi=%2Freceita-de-torta-de-tres-leches-38.html&ri=7b9ce63030fa866e10ae9f817e517993&sd=v2_0f5d270b5d58b0c2867f6c73addb2906_d8a74aa9-a8e0-4be2-92cf-145a34cc9b2c-tuct86eec6c_1681739870_1681745038_CAwQvrtRGNmRw_74MCAOKAMw5gE4wv4PQO2fEEiTr9sDUP___________wFYAGBvaKyH3YWrre7YXHAB&ui=d8a74aa9-a8e0-4be2-92cf-145a34cc9b2c-tuct86eec6c&it=text&ii=~~V1~~-7474410727560839343~~qwOY7m1fSUN_hJGrBmT3LhoJzMIt0vrr8iL3n7d96hD6nH0OabNJtzzP-ddPU2nvK8Bm7FKD2NW1M1BCiW1-kuMDMqg65-jJbi04eURsbtqeHe1S9jo_X4timp5pCZhQQas41f4COFvufOf52grWNe487k0pvO_9ezrwRupEiSMB7CKWDYR-vkpxcdUUzOgEqMBBvkdfag99mRDkZdH7GWyqPyYAJiLv4Bwf13D6xIne098zprKBDX9CapSvxCuCo7OWZfODOCjd6NjZfsxtPFApCADrztxifJelUZlcs8PWyezuNdv2ZQVONxurTcRX7VkODyVu589y2027397e1_ohrRRL2n_Mr0aylFgMUlw&pt=text&li=rbox-t2v&sig=3ab7c2d3369b9d4a3860cac8e4322e7c46da6be87671&redir=https%3A%2F%2Fflarequick.com%2Fcf%2Fr%2F642733ed3a8aa70012a6ee5e%3Fclick_id%3DGiDw4q-DZm1PbPbhUFT5XSo1AGfe_ziXhagDx5UYvMqpiSDNkF0oouCE_dOUxdxS%26site%3Dlinktomedia-tudoreceitascom-br%26campaign_item_id%3D3680424511%26title%3DPare%2Bde%2Besconder%2Bseu%2Bsorriso%252C%2Bn%25C3%25B3s%2Bo%2Bajudaremos%2Ba%2Btorn%25C3%25A1-lo%2Bencantador.%26platform%3DDesktop%26campaign_id%3D24350017%26campaign_item_id%3D3680424511%26thumbnail%3Dhttp%253A%252F%252Fcdn.taboola.com%252Flibtrc%252Fstatic%252Fthumbnails%252F3188ebaa1a316b583713aa2e7f794a82.png%26camp_name%3DDental%2BImplants%2BBR_2%2BMob%26site%3Dlinktomedia-tudoreceitascom-br%26dpco%3D1%26tblci%3DGiDw4q-DZm1PbPbhUFT5XSo1AGfe_ziXhagDx5UYvMqpiSDNkF0oouCE_dOUxdxS%23tblciGiDw4q-DZm1PbPbhUFT5XSo1AGfe_ziXhagDx5UYvMqpiSDNkF0oouCE_dOUxdxS&vi=1681745037529&p=hermesdigitalou-digitalmarketing-sc&r=4&tvi2=5906&lti=deflated&ppb=CJ8B&cpb=EhMyMDIzMDQxNi0yNC1SRUxFQVNFGAEgnP__________ASoZbGEudGFib29sYXN5bmRpY2F0aW9uLmNvbTIIdHJjMjAyMTQ4gJSk9gtAwv4PSO2fEFCTr9sDWP___________wFjCNA3EJ9PGDBkYwj5IRCSLhgCZGMIojUQ4kYYMmRjCNcWENUfGCNkYwjTMxCnRhg2ZGMI6v__________ARDq__________8BGBZkYwjSAxDgBhgIZGMIlhQQlxwYGGRjCPY6EJZOGDlkYwjvAxClCRgJZGMIpCcQgzUYL2RjCOH__________wEQ4f__________ARgfZHgBgAECiAH7sLTsAZABHJgB5JbD_vgw&cta=true
https://search.iojsj.info/c/gPrwm85AKy98xeKA
https://popup.taboola.com/es/?template=colorbox&utm_source=linktomedia-tudoreceitascom-br&utm_medium=referral&utm_content=thumbs-feed-01-a-delta:Below%20Article%20Thumbnails%20|%20Card%202:
https://iamfamous.com/trending/estas-celebridades-lograron-bajar-de-peso-y-se-vieron-completamente-diferente-3-kevinjames-mhtbes
http://www.facebook.com/sharer.php?u=https://www.tudoreceitas.com/receita-de-torta-de-tres-leches-38.html
http://twitter.com/share?original_referer=https://www.tudoreceitas.com/receita-de-torta-de-tres-leches-38.html&text=Receita%20de%20Torta%20de%20tres%20leches&url=https://www.tudoreceitas.com/receita-de-torta-de-tres-leches-38.html&via=TudoReceitasCom
http://pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.tudoreceitas.com/receita-de-torta-de-tres-leches-38.html&media=https://cdn0.tudoreceitas.com/pt/posts/8/3/0/torta_de_tres_leches_38_600.jpg
https://wa.me/?text=Receita%20de%20Torta%20de%20tres%20leches%20-%20https://www.tudoreceitas.com/receita-de-torta-de-tres-leches-38.html
https://www.tudoreceitas.com/ajax/download/id_post/38

