2 kg de filé de frango sem pele cortado em cubos<br>1 dente de alho picado<br>1 cebolas médias cortada em
cubos<br>2 pimentdes verdes cortados em tiras médias<br>3 colheres de 6leo<br>2 tomates cortado em cubos
médios<br>1 limdo grande (suco)<br>sal a gosto<br>pimenta-do-reino a gosto<br>pimenta calabresa a

gosto<br>paprica picante a gosto<br>

Em uma frigideira misture o 6leo, alho e o frango<br>Adicione os temperos e deixe fritar até dourar<br>Quando o
frango estiver dourado, adicione o tomate, o pimentdo e a cebola em fogo médio até refogar<br>Adicione o suco
de limao<br>Sirva quente<br>
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